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Roll-on Anguila "Smoked”

* Rall-on ¢r§made b * .ﬁ.nguila fumada al
P formatge de cabra moment amb fusta

farcit de raim blanc
amb crocanti de
pistatxo.

de roure i faig, sobre
llit de crernosa car-
lota, amb reduccid
de wi negre acom-
panyada amb torra-
da de pa aromatit-
zada a l'alfabrega |
maduixa liofilizada.

Al-lergens- 1.7. 8.

Al-largens: 1.4.12.

Torrada d'allipebre == Crogueta de “Allipebre” @8

blanc. d’allipebre, amb
salsa especial del

Al-lergens: 1. 4. 14. Xef

Al-lérgens: 1.3 4.
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i Mapa: E1
Blini de Carn a la brassa : :
Fina torrada de pa ] EL PintxoRico )
Refill de pollastre

amb fruites seques,
carn a la brassa
amb creilles palla.

empanat banyat
amb suau confitura
casolana de pimentd
i forrmatge de cabra
sobre ceba roja.

Al-lérgens: 3.5. 8.

Al-lergens:-1.3. 7.

Suau “ajorriero” - L'alegria de la Gamba

embolicat en pasta Sucosos gambons
filo, sobre llagrima ' sobre Uit de ger-
detomata ala minats banyats en
herba-sana.

confitura casoclana
de pinya amb ous de
lumpus | maduixa.

Al-lergens: 1.

Al-lergens: 1. 4.
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Mapa- D2 Mapa: C2

Delicia Angus

Joia Valenciana @8

Niu de creilles
amb entrecot [raca
angus] i allets
tendres.

Al-largens: 1.

Flam de esgarrat
sobre llit de pure de
creilla, acompanyat
amb coca d'olivada i
ou de guatlla.

Al-lérgens: 3. 4.

Filet amb
melmelada de
gerds.

Al-lergens: 7.

Anguila i creflla.

Al-lérgens: 4.



LA GRADERIA

C/ Ramony Cajal, 71 ff 637 454 749
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Torrada de secret Iberic

* uta de la Ta : -
afm o WW MXI C/ Filiberto Rodrigo, 2 // 615 340 803

CA PATACA

Mapa: B3

Torrada de pa amb Ole Caballero

2 Lieteroles amb alls
ceba caramelitzada, T
sacret ibéricala tendres, xampinya
d'Oporto, porro,

planxa amb virutes : i
de micuit decorat esparrec i el nostre
toc personal.

amb reduccio de
Pedro Ximénez. i
Al-largens: 12.

Al-lergens: 1. 12.

Cilindre de puré de ==y
creilles d'allipebre
tradicional farcit de

Guisat de creilla

suguet acompanyat amb. Ell"igi.lila
de l'anguila | decorat tradicional.
amb oli de pimento. P

Al-largens: 1. 4.




11 DECE 'ﬂl" FJAMONERIA COBEL
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Mapa: B2

Mollet Mediterrani

Entreps de pa - Iberic Cobel

tEndrE a EE plﬂﬂ}(ﬂ * Pernit |héri{.‘. briE' |
amb pernil al confitura de tomata.
forn, tomata, ceba

cruixent | crema
grega.

Allergens- 1. 6. 7. 8. 11.

Al-lergens: 1.

Pastisset artesa de Dacsa
1 1 [ -
—v Pastisset de flarma Mousse Cobel
de dacsa farcida de
vedella, pimentd,
ceba i creilla.

Mousse de fetge
d'au amb ametles
dolces, xorico |
salsitxa ibéric de
bellota.

Al-lérgens: 1. 4. 7. 8. 11. 14,

Al-lergens: 1.
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La Charrua

GOURMET DE LA TAP

Tim, bal, pum

TAIPA

* Quta, de b, Tapa

Torrada de pa amb
xorico crioll a la
brassa i buit de
vedellz al forn amb
“chimichurri”.

Al-lergens: 1. 12,

Timbal de cretlles

a l'estil pobre amb
carabasseta amb
reduccid de Pedro
Ximenez, ou escalfat
icrema suau de foie,

Al-lergens: 1. & 14,

Pepe

EL SURO

Av. Rambleta, 5% b /f 626 373 803

Mapa:- C2

Pa de poble untat en
paté d'olives verdes,
amb formatge fresc,
tomata natural,
tonyina d'Almadrava
ianxova del
Cantabric. Tot acd
decorat amb un ou
de guatlla.

Al-largens- 1. 3. 6.7 8.

Pa de poble untat
amb melmelada de
meld amb ametles,
llengues de pernil,
acompanyat de datil
amb bacd fumat.

Al-lérgencs: 1.B.



TABERNA LARRODEY

TAPA [/S 71110 BARROCO

I* Ruta de (o, Tapa

Ay Generalitat Valenciana, 3
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Mestre Franceés Larrode, 1 // 657 270 991
Mapa: B1

Tataki de Secret

Secret de porc ibéric ==
segellat i macerat

amb humus de

garrofd.

Gintonic amb
ginebra valenciana,
aromatizat amb
citrics 1 menta.

Al-lergans: b

Cansalada Sichuan
_v Cansalada de porc
especiada cuinada

a baixa temperatura.

Al-lergens- 1.




