BASES DEL CONCURS D'ARROS AMB BLEDES DE LLIRIA, 2011

CALENDARI

La data elegida per a la realitzacié del VI concurs “Arrds
amb bledes de Lliria” sera el dilluns 14 de novembre de
2011.

LLOC
Restaurant Porta de I'Aigua de Lliria (Valéncia).
Parc de Sant Vicent. Ctra Lliria-Marines Km. 2.

PARTICIPACIO

Podran participar tots els professionals del sector, inde-
pendentment del lloc de residéncia, sempre que tinguen
la representacio d’un restaurant que hauran d’acreditar en
el moment de la inscripcié amb copia del document corres-
ponent (IAE, llicencia d’obertura...).

INSCRIPCIO

Es realitzara a I’Ajuntament de Lliria, Agéncia de Desen-
volupament Local. Pl Major, 1. 46160 Lliria

Tel. 962798282 ext. 2249 (dilluns a divendres de 8.00 a
14.00 hores).

Fax 962790796. Correu electronic: adl@lliria.es.

La data maxima per a inscriure’s sera el dia 8 de novembre
ales 14.00 hores.

Quedara formalitzada la inscripcié en el moment d’abonar
la quota de 60 € corresponents a la inscripci6 i remetre-
la per fax, correu o correu electronic a I'organitzacié. El
numero de compte corrent és: 3188 / 0005 / 67 /
1085602124.

CONCURSANTS
Les places seran limitades, i es tindra en consideracio
I'ordre d’inscripcio.
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Plats a qué es refereix el concurs.

Arros amb bledes de la forma tradicional de Lliria
Postres lliures, que a més hauran d’utilitzar com a‘un
ingredient en I'elaboraci6 “La carabassa” d’Aliments tradi-
cionals de Lliria

Els concursants estaran obligats a participar en ambdés
modalitats.

Tots els generes i ingredients necessaris per a la confeccié
dels plats del concurs seran a compte dels participants.
Tot el personal que participe en el concurs (cuiners i
ajudants) es presentaran degudament uniformats.

Els concursants elaboraran per cada plat amb qué concur-
sen un nombre de racions suficients perque el deguste-i
I'avalue el jurat, és a dir, un minim de 6 racions.

Els concursants adjuntaran per escrit, el dia del concurs,
el nom del postre que presenten.

CONSIGNA DE PLATS

L'arros amb bledes es confeccionara d’acord amb la recepta
que es detalla i sobre la qual el jurat realitzara la seua
puntuacio: Arrds, bledes, oli, ceba, tomaca, all, pebre roig
dolg, fesols, sal, safra, creilla i caragols (opcional). Si
s’utilitza qualsevol altre ingredient potser motiu 'de
desqualificacio.

EL JURAT
El jurat estara format per critics gastronomics i reconeguts
professionals de la restauraci6 no participants.

VALORACIO

El jurat puntuara tots els plats d’1 a 10, d’acord amb el
seu criteri gastronomic. L’arrdos amb bledes puntuara
solament per degustacio, i el postre, per degustacié i
presentacio.

No hi haura cap element que puga identificar el restaurant
participant.

PREMIS

Hi haura tres trofeus i premis en metal-lic per a cada
modalitat.

Primer. “Arrds amb bledes” de la forma tradicional de
Lliria. (Degustacio) amb la dotacié en metal-lic per al primer
de 900 €, 500 € per al segon i 220 € per al tercer

Segon: Postres Lliures, amb la dotacioé en metal-lic per al
primer de 550 €, 280 € per al segon i 150 € per al tercer.
Els guanyadors en la secci6 d'arros amb bledes es
comprometen a incloure en la carta de plats del seu
restaurant “Arrds amb bledes de Lliria”

LEGALITATS

L’Ajuntament de Lliria, com a organitzador del concurs, es
reserva el dret de modificar el present reglament de bases:
A cap concursant desqualificat se li reintegrara la quota
d’inscripcio.

La inscripcio suposa la plena acceptacio de les bases:
Als restaurants no admesos al concurs per excés.de
participants o altres causes que considere 'organitzacio,
se’ls reintegrara la quota d’inscripci6.




