
   
    

 
 
 

PRESUPUESTO Nº 9/12      Murcia,  de 13 marzo 2012 
 
 

DATOS TÉCNICOS  
 

 Características de los stands 
 

⇒ Stand de 3x2 metros en color blanco ó haya, de altura en el interior de 2’50 metros y altura máxima 
del stand en la parte superior de la cartela de 3 metros tanto para los comerciantes como para los 
restauradores. 

⇒ Se instalarán 15 stands para los comerciantes en cada una de las dos ediciones y 25 para los 
restaurantes. 

⇒ Cartela frontal rotulada con el nombre del expositor en letras en corte de vinilo.  
⇒ Cerramiento perimetral del stand a base de fibra haya y aluminio octogonal y lama de 7 

centrímetros adonizado en plata. 
⇒ Cerrado en el frontal con persiana. 
⇒ Iluminación con pantallas electrónicas. 
⇒ Cuadro eléctrico estanco con un magneto térmico de corte general, diferencial, 2 magneto 

térmicos, uno para el alumbrado y otro para las 2 bases de enchufe y caja estanca.  
⇒ Grupo electrógeno será de 100 caveas en el trenzado general con cuadros trifásicos y los 

restaurantes tendrá una instalación supletoria trifásica. 
⇒ Los restaurantes tendrán además una línea trifásica individual para conectar planchas, hornos y 

demás utensios y su stand tendrá puerta trasera que se podrá adaptar para la cocina. 
⇒ Suelo con tarima tipo parquet en color haya, adaptable a cualquier medida y con regulación de 

altura para evitar cualquier desperfecto o desniveles de la superficie. A su vez le da más seguridad 
y firmeza a la estructura del stand. Esta tarima está compuesta con un material de fibra plástica y 
overlay (antideslizante) para más seguridad en caso de caer agua o algún otro producto que pueda 
deslizar. 

⇒ Techado con chapa galvanizada minionda, y un subtecho de tela que impide la visibilidad de dicha 
chapa, dando una mejor imagen. 

⇒ Mostrador para los comerciantes 2,0,75x0,50 metros y para los restaurantes de 2x1x0,50 metros. 
⇒ El consumo irá incluido en los stands tanto la instalación como el grupo electrógeno y el consumo 

de los mismos. 
 
 
PRECIO DE LOS COMERCIANTES……………275 EUROS + IVA/FIN 
DE SEMANA  
 
PRECIO DELOS RESTAURANTES…………….500 + IVA/FIN DE 
SEMANA. 
 
 
NOTA: PARA CONFIRMAR REMITIR CON DATOS DEL CLIENTE Y FACTURACIÓN LLAMAR AL 968 
696 205 

 
 
 
 


