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Características técnicas de los stands

1. Medidas: Stand exterior de 3x2 o 3x3 

2. Estructura: Compuesta de aluminio color blanco y hierro

3. Pared: Compuesta de tablero hidrófugo color blanco

4. Suelo: Regulable compuesto por placas de tablero marino

5. Puerta: Tipo persiana o abatible , puerta trasera

6. Toldo: Regulable en cada stand (opcional)

7. Sistema eléctrico: Compuesto cada stand por un cuadro, un 
magneto térmico y diferencial

8. Techo: Tipo jaima con faldón para evitar filtraciones de agua o 
placa tipo panel “sandwich”

9.  La empresa dispone de informe técnico y homologación de 
dichos stand sellados por la Generalitat Valenciana

10. La empresa dispone de seguro de responsabilidad civil de 
600.000€



11. La instalación eléctrica estará compuesta de un grupo 
electrógeno para los comerciantes de 200 kvas 

12. Un grupo electrógeno de 200 kvas para restaurantes trifásica

13. 3 Tótem de inauguración con logotipo del evento 

14. Castillos hinchables a cargo de la empresa para dicho evento

15. Azafatas de información

16. Logotipo de rotulación en cada stand 

17.Mostrador con rotulación

18. Equipo de limpieza y mantenimiento

  

PRECIO para comerciantes por cada stand dos fines de semana 
es decir:

- Primer fin de semana: 3,4,5 y 6 y Segundo fin de semana: 10, 
11, 12 y 13 

TOTAL: 370€ + IVA

     PRECIO para restaurantes por cada stand dos fines de semana 
es decir:



- Primer fin de semana: 3,4,5 y 6 y Segundo fin de semana: 10, 
11, 13 y 13

TOTAL: 550€ + IVA

La empresa no facturara cargo alguno el segundo fin de semana si 
no es pura y exclusivamente necesario, como por ejemplo: cambios 
de  moqueta, o cualquier anomalía que no este contemplado en 
dicho presupuesto.

NOTA: Este presupuesto esta condicionado siempre que se firme 
dicho contrato y el pago sea contado, siempre y cuando exista stock 
de dichos materiales.

TEL: 632 572 674 ó 653 482 016

ATENTAMENTE:

FD Eventos.


